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ean-Philippe Leroy, Vinothentik
L’engagement,
ici et ailleurs

«C’est le vin, le produit qui m’intéresse. Et la qualité du processus de sa réalisation. Bien plus que Uétiquette...»

ean-Philippe ~ Leroy  parcourt  lippe Leroy fut ingénieur et chercheur  gie a 23 ans), il reprend ses études:

plus de 45 000 kilométres par
an pour découvrir des produc-
teurs éthiques et responsables, «des
artisans, des artistes de la vigne».
Ce méme respect de la terre et des
hommes guide son engagement au
Cap Vert, ot il a créé son association
d’aide a la scolarisation et aux projets
de développement durable.
Dans une précédente vie, Jean-Phi-

136 VIVRE A VALENCE/AUTOMNE 2018

dans lindustrie, avant que ses valeurs
Iemmenent ailleurs. «En 2004, jai
compris que ce nétit plus ma vie.
J'avais besoin de me réaliser en reve-
nant @ ma passion, le vin, dans une
démarche qui me corresponde: la ren-
contre, 'authenticité, le respect de la
terre. »

Autodidacte mais déja fin connaisseur
(il monte son premier club d’cenolo-

direction Suze-la-Rousse pour I'Uni-
versité du Vin, dont il sort en 2009
major de sa promotion «sommelier-
conseil / caviste» avec les félicitations
du jury. Laventure est lancée.

«J’ai commencé avec 500 bouteilles
dans mon appartement. Je me sou-
viens encore quand il fallait monter
ou descendre les cartons du troisieme
étage», lache-t-il en souriant.



«JE CONNAIS
CHAQUE EXPLOITATION,
CHAQUE PRODUCTEUR »

Et déja, il privilégie des producteurs
responsables. «Je sélectionne des
vins “propres”, cest-a-dire élaborés
avec le moins de produit chimique
ajouté et dans le respect du sol et du
climat. C’est bien plus qu'un cahier
des charges. On est au-dela de la
recherche d’un label “bio” ou “bio-
dynamie”. C'est le reflet d’un engage-
ment. Je connais chaque exploitation,
chaque producteur. Je sais comment il
laboure, désherbe, entretient sa vigne.
Je sais comment il procede a la fer-
mentation. Je sais que le produit final
sera le plus proche possible du raisin
récolté. »

Dans sa boutique de Chabeuil,
ouverte en 2016, il présente plus de
500 a 700 références et entre jusqu'a
2 000 bouteilles par matinée, souvent
inédites et rares.
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Quand ce dénicheur d’exceptions
(finaliste 2016 et 2018 des meilleurs
cavistes francais) parle de la vigne et
des hommes qui la font, c'est comme
s'il redessinait I'espace: sa conviction
est telle qu'il vous embarque avec lui
escalader les coteaux du Languedoc
ou du Val de Loire, déguster un vin
blanc méconnu, ses préférés... Ou
pourquoi pas arpenter un vignoble
portugais «encore trop boycotté en
France, alors que ces vins recélent une
solarité et une salinité uniques».

«Le vin est un monde d’ouverture. Ici,
je veux que les gens se rencontrent,
échangent, boivent,
parlent, parlent fort s’ils le souhaitent,
partagent un moment. J’accompagne
mes clients vers d’autres terroirs,
d’autres cépages, d’autres gotts. En-
semble, on prend des sentiers de coté
pour découvrir de nouvelles minéra-

mangent, se

lités, de nouvelles fraicheurs, de nou-
velles notes sur le palais.» m S.S.

Jean-Philippe Leroy organise des expositions et des événements. « Le vin est un monde a partager.»

Solidaire

avec le Cap Vert

En 2004, Jean-Philippe a découvert
le Cap Vert: «10 iles, 10 cultures:
je me suis totalement retrouvé
dans cet esprit de métissage. »

Un voyage qui va changer sa

vie. «Je ne pouvais pas rentrer et
oublier ’humanité et la générosité
rencontrées la-bas.» Lassociation
“Regarde Ailleurs” (qui ceuvre
principalement & Sao Nicolau, au
Nord de I'archipel) voit le jour un
an aprés son retour. Programme
nutritionnel pour les cantines,
projet de développement durable,
aide a la scolarisation... Désormais,
Jean-Philippe et I'association — plus
de 200 adhérents — travaillent

avec les ministéres de la Péche, de
I'Environnement et de I'Education
nationale. « Lessentiel est de faire.
Avec nos moyens. Mais faire» !



